
 

MENU DÎNER -  LUNCH MENU

LES ENTRÉES -  THE STARTERS
 

Les Crevettes nordiques -  The Nordic shr imps |  21
Façon cockta i l ,  sucr ine –  pomme Granny Smith  –  avocat f r i t
Cockta i l  sty le,  sucr ine –  Granny smith  apple –  f r ied avocado

 
La Soupe -  The Soup |  11

Inspi rat ion du Chef.
Inspi rat ion of  the Chef

 
Le tartare de saumon -  The salmon tartar  |  pt  16 /  gr  25

Yaourt  -  f ru i t  de la  passion -  taro
Yogourt  -  passion f ru i t  -  taro

 
 

LES PLATS -  THE MAINS COURSES
 

Les Pâtes art isanales -  The Art isanal  pasta |  24 
Pleurote -  pers i l lade -  parmesan

Oyster  Mushroom -  pers i l lade -  parmesan cheese
 

Le Croque -monsieur -  The Croque -monsieur |  23
À notre façon,  jambon art isanal  -  gruyère -  mesclun

In our  way,  art isanal  ham –  gruyere cheese –  mesclun salad
 

Le Poulet  de Cornouai l le -  The Cornish hen |  24
Rôt i ,  légumes de sa ison -  suc de cuisson

Roasted,  season vegetables -  cooking ju ice
 

Les Desserts -  The desserts
Le chocolat  |  12

En var iat ion de textures -  Var iat ion of  textures
Cit ron |  12

Interprétat ion de la  tarte c i t ron,  basi l ic  -  Interpretat ion of  the lemon pie,  basi l
 
 
 

«La cuis ine,  c ’est b ien plus que des recettes.»

                                                      Ér ic  Gonzalez
 

Sous -chef :  N icolas Remond
Une équipe de passionnés


